
Коктейль «поплавок» із морозивом SNICKERS.
Рецепт

Коктейль «поплавок» із морозивом
SNICKERS.
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Час приготування
20 хвилин
Інгредієнти



7 шт.
Порції
2 х
Відкрийте для себе оригінальний рецепт кави з SNICKERS. Приготуйте свою улюблену
вишукану холодну каву з морозивом SNICKERS®!
Поділитися

Pinterest (opens in new window)
Facebook (opens in new window)
Twitter (opens in new window)
Download (opens in new window)
Print (opens in same window)

Інгредієнти
2 ч. ложки м'якої арахісової пасти
2 ч. ложки шоколадного соусу
2 (48-грамових) батончики морозива SNICKERS
1 1/2 склянки охолодженої кави
1/4 склянки газованої води
2 ст. ложки збитих вершків
2 ч. ложки карамельного соусу

ПРОДУКТ, ЩО ВИКОРИСТОВУЄТЬСЯ
 

МОРОЗИВО SNICKERS®

Детальніше
КУПИТИ

Інструкція

11.
Поставте у мікрохвильову піч арахісове масло приблизно на 30 секунд або до
утворення рідкої маси.
22.
Скропіть кожну склянку зсередини арахісовим маслом і шоколадним соусом.
33.
Візьміть один батончик морозива SNICKERS і розріжте його навпіл. Візьміть
другий батончик морозива SNICKERS, розріжте його на четвертинки і покладіть в
морозильну камеру.
44.
Покладіть по половині батончика морозива SNICKERS в кожну другу склянку на
340 г.
55.
У кожну склянку налийте 3/4 склянки кави і 2 ст. л. зельцера.
66.
Візьміть дві чверті батончика морозива і нанизайте на шпажки, те саме зробіть із
другою шпажкою.

https://www.pinterest.com/pin/create/button/?url=https://www.snickers.ua/node/566/printable/pdf&description=%D0%9A%D0%BE%D0%BA%D1%82%D0%B5%D0%B9%D0%BB%D1%8C%20%C2%AB%D0%BF%D0%BE%D0%BF%D0%BB%D0%B0%D0%B2%D0%BE%D0%BA%C2%BB%20%D1%96%D0%B7%20%D0%BC%D0%BE%D1%80%D0%BE%D0%B7%D0%B8%D0%B2%D0%BE%D0%BC%20SNICKERS.
http://www.facebook.com/share.php?u=https://www.snickers.ua/node/566/printable/pdf&title=%D0%9A%D0%BE%D0%BA%D1%82%D0%B5%D0%B9%D0%BB%D1%8C%20%C2%AB%D0%BF%D0%BE%D0%BF%D0%BB%D0%B0%D0%B2%D0%BE%D0%BA%C2%BB%20%D1%96%D0%B7%20%D0%BC%D0%BE%D1%80%D0%BE%D0%B7%D0%B8%D0%B2%D0%BE%D0%BC%20SNICKERS.
https://twitter.com/intent/tweet?url=https://www.snickers.ua/node/566/printable/pdf&url=https://www.snickers.ua/node/566/printable/pdf&hashtags=Hashtag
https://www.snickers.ua//node/566/printable/pdf
https://www.snickers.ua/print()
https://www.snickers.ua/portfolio/ice-cream-snickers
https://www.snickers.ua/where-to-buy


77.
Викладіть ложкою збитий топінг на напої, покладіть шпажку поперек кожної
склянки та скропіть карамельним соусом.
88.
Порада: охолодіть за допомогою жмені подрібнених кубиків замороженої кави.

Більше схожих рецептів

Тістечка SNICKERS з арахісовою пастою.

Час приготування

15 хвилин

Інгредієнти

11 шт.

Детальніше

Торт з млинців SNICKERS.

Час приготування

40 хвилин

Інгредієнти

14 шт.

Детальніше

Чизкейки SNICKERS у формочках.

Час приготування

35 хвилин

Інгредієнти

9 шт.

Детальніше

Тістечка SNICKERS у формі великодніх яєць

Час приготування

35 хвилин

https://www.snickers.ua/recipes/tistechka-snickers-z-arakhisovoyu-pastoyu
https://www.snickers.ua/recipes/tistechka-snickers-z-arakhisovoyu-pastoyu
https://www.snickers.ua/recipes/tistechka-snickers-z-arakhisovoyu-pastoyu
https://www.snickers.ua/recipes/tort-z-mlyntsiv-snickers
https://www.snickers.ua/recipes/tort-z-mlyntsiv-snickers
https://www.snickers.ua/recipes/tort-z-mlyntsiv-snickers
https://www.snickers.ua/recipes/chyzkeyky-snickers-u-formochkakh
https://www.snickers.ua/recipes/chyzkeyky-snickers-u-formochkakh
https://www.snickers.ua/recipes/chyzkeyky-snickers-u-formochkakh
https://www.snickers.ua/recipes/tistechka-snickers-u-formi-velykodnikh-yayets
https://www.snickers.ua/recipes/tistechka-snickers-u-formi-velykodnikh-yayets


Інгредієнти

12 шт.

Детальніше

Source URL: https://www.snickers.ua/recipes/kokteyl-poplavok-iz-morozyvom-snickers

https://www.snickers.ua/recipes/tistechka-snickers-u-formi-velykodnikh-yayets

